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1. Objetivo 5. Conclusion

Evaluar la cantidad de compuestos fendlicos que aportan 11 genotipos avanzados La concentracion de compuestos fendlicos encontrada en papa cocida, aunque

amarillos del programa de mejoramiento de papa diploide del grupo Phureja, inferior a los reportes de los parentales no cocidos (7 — 10 veces menos), sugiere

producidos en Narino-Colombia. un potencial aporte de compuestos fenodlicos. Esto permite visionar su uso en
programas de mejoramiento genético para incrementar compuestos fenolicos

2 Introduccidén como alimento funcional.

El incremento en la demanda por alimentos que aporten beneficios a la salud impulsa
un nuevo campo de investigacion en alimentos funcionales. Esta area se ha fortalecido
con el desarrollo de técnicas modernas como la cromatografia liquida de ultra-alta

Tiempo Solucién A Solucién B
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eficiencia (UHPLC). Esta técnica permite la identificacion de metabolitos secundarios ; 83 18
que pueden funcionar como fitoquimicos promotores de la salud. La papa (Solanum o - "
tuberosum) posee potencial para ser desarrollada como fuente de metabolitos
: : , 15 50 50
secundarios, donde se cuenta el grupo de los fenoles. El presente trabajo esta
16 0 100

enmarcado dentro de un proyecto de investigacion desarrollado por |la Universidad
Nacional de Colombia en colaboracion con la universidad McGill y el Centro

Internacional de la Papa, buscando mejorar la calidad nutricional de comunidades

campesinas e indigenas a través del consumo de la papa en su ingesta cotidiana. Ifigura 1. Con’1puestos fendlicos presentes en ’el genotipo LE51: é’ci.do galico (’1)., catequina (2),
acido clorogénico, neo-ChA y cripto-ChA (3), acido cafeico (4) y acido p-cumarico (5).

3. Metodologia 4.2 Compuestos fenélicos
Tabla 1. Genotipos de papa analizados y sus parentales El conjunto de los acidos clorogénico (ChA), neo-ChA y crypto-ChA fue el grupo
fendlico de mayor concentracion encontrado en todos los genotipos (6.0 — 20.0
Codigo NiGmero de genotipos Parentales mg.100g* DW) (Figura 2) seguido por acido caféico (0.06 — 0.224 mg.100g DW)

y catequina (0.16 — 0.24 mg.100g! DW) (Figura 3). El genotipo con mayor

LE9S 2 C. Guanena x C. Galeras , =
, cantidad de compuestos fendlicos fue el clon avanzado LE51.
LE30, LE32 2 C. Galeras x C. Colombia
LESO, LEST, LESO 3 C.Latina x C. Colombia Previamente Narvaez-Cuenca et al. (2013) reportaron que la concentracion del
LE62, LEGS, LEG4 3 C. Galeras x C. Guanena conjunto de ChA, neo-ChA vy crypto-ChA en los cultivares Criolla-Guanefia,
LES4, LES6 2 C. Latina x C. Colombia Criolla-Latina y Criolla-Colombia, parentales de los 11 genotipos evaluados
oscilaron entre 70,0 - 120,0 mg.100g* DW en papa cruda.
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Sistema Dionex 3300 RSLC con detector de arreglo — Figura 2. Contenido de acido clorogénico
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Columna Acclaim® RP C18 (30mm X 2,1mm; 2um 0.30
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4. Resultados y Discusion -

- LES LE30 LE32 LEG1 LES2 LESS LEGZ LEG3 LEEA LEEA LESE
4.1 Condiciones cromatogrdficas genatipos
Después de evaluar diferentes condiciones cromatograficas para separar los Figura 3. Contenido de fenoles en 11 genotipos de papa S. phureja.
compuestos fendlicos, se seleccionaron las soluciones A 93:7 agua:acido acético, y B M acido galico,  catequina, i 4cido caféico, Il acido p-cumarico
80:19,5:0,5 metanol:agua:acido acético. El gradiente se muestra en la siguiente tabla.
En la Figura 1 se muestra el perfil cromatografico del genotipo LE51 bajo el mejor Referencia
gradiente. G- Mader etal. 2009. Journal of Agricultural and Food Chemistry 57:6292—6297

- Narvaez-Cuenca et al., Food Chemistry 2013, 130 (3): 730-738.

- Navarre D., et al. En: Singh J. and L. Kaur. Advances in potato chemistry and technology. 2009.
Elsevier UK.
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